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FICHA TECNICA ADOBADOS:

Descripcion:
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manual, en pilas.
Una vez adobadas con pimentén de la vera se cuelgan para su curacién al natural,

Ingredientes:
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Panceta de cerdo, sal, sal nitrificante y pimentén de la vera.

Beicon de cerdo, sal, sal nitrificante y pimenton de la vera.
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Producto:

Pancetilla riojana entera. (panceta triangular) 1,3 - 1,8 Kg.
Beicon adobados enteros y por mirades. 2,2 - 3,2 Kg.

Papadas adobadas enteras. 1,0- 1,2 Kg.
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